


Linha Fornos elétricos — Modelo Calabria
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1. Apresentagao

Parabéns! Vocé acaba de fazer a melhor escolha adquirindo um produto Nardelli. Este produto foi
desenvolvido e fabricado dentro dos mais exigentes padrdes de qualidade e seguranca, para oferecer a
vocé o melhor desempenho, confiabilidade e satisfacdo. Nossa arte é levar mais praticidade e beleza ao
seu dia-a-dia.

Praticidade

O Forno Calabria é perfeito para vocé que quer economizar tempo e fazer mais na cozinha, pois possui
controle automatico de temperatura e mantém a temperatura escolhida, auxiliando no
descongelamento de alimentos e evitando ressecamento do alimento.

Economia
Com moderno sistema de isolamento térmico, o Forno Calabria atinge a temperatura desejada com
maior rapidez, evitando desperdicio de calor e, consequentemente, de energia.
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2. Caracteristicas do produto

¢ Capacidade interna para 45 litros

e Luzinterna paramelhoracompanhamento durante o uso
¢ Luzinterna com protecdo, garantido mais seguranca

e Luz piloto, paraindicar quando o produto esta ligado

¢ Dourador, que garante um assado uniforme

¢ Autolimpante nas laterais

e Controle automatico de temperatura até 2502 C

* Bandeja esmaltada para residuos

¢ Grade comregulagem de altura

e Timer sonoro com programacao para até 120 minutos

e solamento térmico, para garantir o aquecimento em menor tempo

3. EspecificagOes técnicas

Consumo: 1,17 Kw/h
Peso bruto: 12,59 Kg

Peso liquido: 11,04 Kg Dimensional interno Dimensional externo
Poténcia 1700 W Largura 374mm Largura 500mm
Corrente em 127 V: 15’45 A Altura 264mm Altura 340mm
Corrente em 220 V: 7,70 A |_Profundidade | 460mm ) \_Profundidade | 500mm )

4. |dentificando as partes do produto

Lampada interna
com protegdo

Botdo regulagem
de temperatura

Resisténcias Botdo luz interna

Botdo dourador
Grade com

regulagem de altura H -
gulag Painel com descrigdo

de tempos e preparos

Bandeja esmaltada
para residuos Botdo selegdo

de tempo (timer)

Cabo de energia —'-—-—-..___________

Pés antiderrapantes /
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Luz piloto
(indica quando o
forno esta ligado)
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5. Alertas de seguranga e recomendagoes

e Evite tocar o forno durante ou imediatamente apds seu uso. Pois, algumas partes esquentam e
portanto devemos aguardar seu resfriamento para toca-las.

e Ligue o forno em umatomada exclusiva. Evite utilizar extensdes ou conectores tipo “T”(benjamim).
* Apds a utilizacdo do forno, desconecte-o da tomada, sempre puxando pelo plug, nunca pelo fio.
¢ Ndoretire o forno datomada com a mao molhada.

e Observe as distancias minimas (area livre de 10 cm) entre o forno e as paredes de mdveis em sua
volta.

e Evite que o fornofique perto de cortinas, toalhas, vasos e outros objetos que propaguem fogo.

* N3o coloque materiais sobre o forno quando o mesmo estiver sendo utilizado.

e Mantenha o forno longe de criangas, principalmente quando o mesmo estiver em uso.

* N3o deixe o fio do forno encostar nas superficies quentes.

e Verifique se o recipiente que vocé vai usar pode ser submetido a altas temperaturas. Nunca utilize
formas ou tampas de papel, plastico, nem recipientes hermeticamente fechados. Sugerimos o uso de

formas e recipientes de aluminio, vidro e ceramica vitrificada.

e Quando utilizar o produto, sugerimos que vocé esteja sempre calgado e sobre um piso seco. Também
evite tocar as partes metalicas com pecas de metal como talheres, anéis, etc.

e Nunca esqueca o forno ligado com alimentos. Qualquer alimento pode se tornar combustivel,
provocando incéndio. Caso isso venha a acontecer, tire o plug da tomada e mantenha a porta fechada

até achamase apagar.

e N3o utilize pano Umido e ndo deixe cair agua (ou qualquer outro liquido) sobre o vidro da porta ou
sobre as resisténcias enquanto estas pegas ainda estiverem quentes.
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6. Instrugdes parainstalacao e uso do produto
Fiacdo e tomadas recomendadas:
Fio bitola4mm?
Tomada: 15 Amperesem 127V
10 Amperesem 220V
e Verifique se atensdo do seu forno elétrico é igual a datomada a qual seraligado (127 ou 220 Volts).

e Verifique se ndo ha sobrecarga no circuito de forca onde seu forno elétrico sera ligado.

Importante: conecte o fio terra ao fio que se encontra na parte de tras do forno (conforme ilustracéo).
Isso é necessario para sua maior seguranca e garantia.

Fio Terra

Cabo Elétrico \ C

Atencdo: caso o fio terra ndo seja instalado, a Nardelli Eletrodomésticos ndo se responsabilizara por
qualquer reparo no produto.

Antes de utilizar o forno para preparo de alimentos pela primeira vez, faga o seguinte procedimento:
1.Coloque abandeja e agrade, ajustando a altura desejada.

2.Regule o botdo do dourador na posicdo ligado (interruptor para dentro). Regule o controle de
temperatura para 250°C e aqueca o forno vazio por 10 minutos.

ATENCAO: Pode haver alguma fumaca e cheiro de queimado no inicio do procedimento, o que é
normal.

NARDELLI 05



Para melhor desempenho do produto, deve-se levar em conta o tipo de alimento a ser assado para
selecionar a temperatura e tempo adequados ao seu preparo. Segue tabela referencial de tempos e

temperaturas.
a Tipo de alimento Quantidade Temperatura (°C) Tempo (minutos)
Torrada 2-4 pedacgos 250 2-5
Pizza 350 ¢ 250 20-30
Peixe 500 g 200 20-30
P3o de queijo 12 unidades 250 25-30
Costela 1kg 250 50-60
Bolo 400¢g 150 20-30
Pernil 600 g 250 50-60
\_ Frango Meio frango 175-200 30-40 )

Para melhores resultados utilizando o forno elétrico Nardelli, recomendamos o seguinte:

Pré-aquecimento: regule a temperatura de acordo com o alimento a ser preparado (veja tabela acima)
e ligue o dourador. Aguarde de 12 a 15 minutos para entdo colocar o alimento.

O dourador deve permanecer ligado até o final do cozimento, ou até vocé perceber que o alimento esta
dourado o suficiente.

Apds o pré-aquecimento, comece a cronometrar com o timer o tempo de cozimento. Quando o
alimento estiver dourado, desligue o dourador e deixe transcorrer o restante do tempo de cozimento,
conforme necessdrio para o alimento em questao.

Para ligar o forno, além de selecionar a temperatura desejada, deve-se regular o timer com o tempo
necessario para o cozimento do alimento. Assim que terminado o tempo selecionado no timer, o
mesmo emitird um aviso sonoro e desligara o forno. Para alimentos com tempo de preparo superior a
120 minutos (tempo maximo do timer), apds decorrido este tempo, o botdo timer devera ser regulado
novamente com restante de tempo necessario. Evite desligar o timer manualmente, pois, pode
ocasionar problema nesta peca. Se o alimento ficar pronto antes do tempo programado, retire o plug
datomada e deixe que o timer se desligue automaticamente.

Evite abrir a porta do forno durante o cozimento, pois perdas de calor podem comprometer o

cozimento adequado do alimento. Vocé pode utilizar a lampada para checar como esta o alimento
dentro doforno elétrico.

Ao assar alimentos muito gordurosos, utilize papel aluminio, para evitar que respingos de gordura
atinjam as paredes do produto, bem como, a resisténcia superior.
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Como embutir seu forno elétrico

Caso queira instalar seu forno embutido em mdveis e paredes, verifique abaixo as medidas basicas de
segurancga para este tipo de instalacdo. As medidas devem ser respeitadas para garantir o perfeito
funcionamento do produto e sua seguranca.

Embutir em balcGes de pedra, revestimento em ceramica ou formica.

[ 10 em

7.Limpeza e manutengao
Antes de limpar seuforno, retire o plug da tomada e esteja certo de que ele esta frio.
Limpe-o utilizando agua morna, detergente neutro e uma esponja macia.

N3o use produtos abrasivos, saponaceos, palha de aco, alcool, querosene, tinner, solventes, acidos ou
pecas metalicas (facas, espatulas, etc), pois podem danificar o produto.

Limpe ovidro do forno apenas com panos macios e 4gua morna e apenas quando o mesmo estiver frio.
Retire agrade e bandeja para que alimpeza seja completa.

Nas partes em aco inoxidavel, pode-se utilizar sabdo neutro com esponja macia. Ndo utilizar a parte
asperadaesponja.

Forno Autolimpante

Os fornos autolimpantes possuem um esmalte de revestimento interno especial, que proporciona uma
limpeza continua, sempre que o produto estiver em uso. Este revestimento ndo é téxico, ndo libera
odores nem interfere no preparo e sabor do alimento. Alguns pequenos procedimentos podem
garantir melhor manutengao deste sistema:

Sempre que houver derramamento de algum alimento dentro do forno ou alimentos muito gorduroso
forem preparados, utilize um pano Umido para remover o excesso de gordura e retirar residuos
amolecidos. Em seguida, passe um pano seco nas paredes internas do forno.

NARDELLI 07/



-“
v
8. Descri¢cao de eventuais problemas e possiveis solugoes
( Descrigdo do problema Possivel solugao
Forno esta aparentemente sem | Verifique se o mesmo esta ligado a tomada. Verifique se os
energia fusiveis estdo funcionando corretamente.
O alimento ndo estd assando Certifique-se que a temperatura e tempo selecionados estdo
adequados ao alimento. Pode ser necessario ajustar a
temperatura para +/- 10°C. Certifique-se que vocé acionou a
tecladourar.
A luz do forno ndo esta Troque a lampada por uma nova. Certifique-se de que vocé
funcionando acionouateclailuminador.
O forno estd condensando Vapor e condensagdo sdao normais quando se cozinha alimento
gue contém muita agua.
Para amenizar a condensacgdo utilize, sempre que possivel,
utensilios com tampa para o preparo dos alimentos e ndo deixe
alimentos dentro do forno para esfriar depois de terem sido
assados.
A\
ATENCAO: caso o seu forno nio estiver funcionando corretamente, entre em contato com o revendedor
ou uma assisténcia técnica autorizada.
9. Assisténcias técnicas autorizadas
Vide panfleto anexo ao manual ou acesse www.nardelli.com.br
-“
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10. Termo de Garantia

Este produto é garantido pela Nardelli Eletrodomésticos contra defeitos de fabricagdao durante o
periododeum (01) ano, inclusa a garantia legal, vigente a partir da data de compra.

O presente certificado é valido somente com apresentagdo da nota fiscal de compra.

A garantia abrange exclusivamente a substituicio de pecas que apresentar, comprovadamente,
defeitos de fabricagdo ou material.

Ficam excluidos dessa garantia os eventuais defeitos decorrentes de desgaste natural do produto,
negligencia ou mau uso do consumidor ou ainda se o produto ndo for utilizado para o fim a que se

destina (uso doméstico).

Em caso de algum defeito, entre em contato com alguma de nossas Assisténcias Técnicas Autorizadas
mais préxima, sendo que os gastos com transporte sdo por conta do consumidor.

A reposicdo de pecas e mao-de-obra, dentro do prazo desta garantia e observando as especificagdes
acima, serdo gratuitos.

A garantia perdera totalmente a validade caso:

e O forno for submetido a reparos por pessoa ndo autorizada;

e Forligado arede elétricaimpropria;

e Tiver sofrido avarias com transporte, quebras, descargas elétricas, inundagdes ou qualquer outro

acidente

Duvidas, sugestdes, elogios ou criticas, entre em contato conosco. Serd um prazer atendé-lo.

Fone (47) 3543-9000 ou nardelli@nardelli.com.br
Nardelli Eletrodomésticos Ltda.
Rua Daniel Nardelli, 55 — Centro

Rio do Oeste — SC | CEP 89.180-000

Visite nosso site: www.nardelli.com.br
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